


Vorspeise

BROT MIT AIOLI & DIPS
OLIVEN UND THUNFISCHCREME

Hauptgang
PAPAS ARRUGADAS, PIMIENTOS DE PADRON,
DATTELN IM SPECKMANTEL, HAHNCHENSPIERE MIT GEMUSE,

FALAFEL, GARNELEN IN KNOBLAUCHOL
UND HACKBALLCHEN IN TOMATENSORE

- 25,90 AB 2 PERSONEN -
CMENU 2:

Vorspeise

BROT MIT AIOLI & DIPS, OLIVEN, THUNFISCHCREME,
SERRANOSCHINKEN & MANCHEGOKASE

Hauptgang

PAPAS ARRUGADAS, PIMIENTOS DE PADRON,
DATTELN IM SPECKMANTEL, HAHNCHENSPIERE MIT GEMUSE,
FALAFEL, GARNELEN IN KNOBLAUCHOL, LAMMEINTOPF,
COUSCOUS MIT LAMMHACKFLEISCH UND ZWIEBELN

Dessert
CREMA CATALANA

- 33,90 AB 2 PERSONEN -




NN

CVEGETARISGHES ¢MENU:
Vorspeise
v BROT MIT AIOLI-DIPS, OLIVEN, MARINIERTE
/‘ CNIENU ARTISCHOCKEN UND MANCHEGOKASE
AUCH VEGAN P
ALTLICcH
4 - Hauptgang

PAPAS ARRUGADAS, PIMIENTOS DE PADRON,
FALAFEL, CHAMPIGNONS MIT KRAUTERN UND KNOBLAUCH,
GEGRILLTES GEMUSE, WARMER SCHAFSKASE AUS DEM
OFEN UND TORTILLAS

- 25,90 B 2 PERSONEN -

}gé’:
' CPAELLA-SMENU:
Vorspeise
BROT MIT AIOLI & DIPS, OLIVEN, THUNFISCHCREME

— | SERRANOSCHINKEN & MANCHEGOKASE
Hauptgang
PAELLA MIXTA
(REIS MIT HAHNCHEN, MEERESFRUCHTEN U[\JD GARNELEN)
DAZU PIMIENTOS DE PADRON
Dessert

CREMA CATALANA

-33,90 B 2 PERSONEN -



