


TapasplattenP latos de Tapas
Caldero

Hähnchenspieße, Hackbällchen, Garnelen, Datteln im Speckmantel, 
Pimientos de Padrón, kanarische Salzkrustenkartoffeln, 

Serranoschinken und ein kleiner Salat

25,90 für 1 Person 
24,90 pro Person ab 2 Personen

Caliente Vegetariano
Pimientos de Padrón, kanarische Salzkrustenkartoffeln, 
Champignons, Falafel mit Minzjoghurt, warmer Fetakäse, 

gegrilltes Gemüse, Tortilla und ein kleiner Salat

23,90 für 1 Person
22,90 pro Person ab 2 Personen

Caliente Vegano
Pimientos de Padrón, kanarische Salzkrustenkartoffeln, Falafel 

mit Mojo Verde, gegrilltes Gemüse, marinierte Artischocken, 
gebratene Pilze, marinierte Ofenpaprika und ein kleiner Salat

22,90 für 1 Person
21,90 pro Person ab 2 Personen

Pez
Garnelen, gebratene Calamari, frittierte Sardellen, 

Pimientos de Padrón, kanarische Salzkrustenkartoffeln, 
Fisch des Tages und ein kleiner Salat

29,90 für 1 Person
27,90 pro Person ab 2 Personen

Pl
atos

 de 
Tap

as

zu allen Tapasplatten reichen wir Oliven und Brot mit Aioli!

- Preise pro Person -



             Flambeado de 
                queso de cabra

Gemischter Salat mit karamellisiertem 
Ziegenkäse, Walnüssen, Honig und Apfel

17,40

Ensalada con Pollo
gemischter Salat mit Hähnchenspieß

17,40

Ensalada con Champiñones
Gemischter Salat mit gebratenen 

Champignons oder Fetakäse
16,40

EnsaladasSalat

En
sala

das

zu allen salaten reichen wir brot!

Caesar  Salad
Romanasalat mit Parmesan 

& Croutons 
13,90

- mit Hähnchenspieß 17,90
- mit 3 Gambas 18,90

- mit Champignons 15,90

Beilagensalat
Gemischter Salat

6,50

MontaditosBruschetta

- ziegenkäse & Walnuss
- manchego-Käse

- serranoschinken

wahlweise mit:

- tortilla
- chorizo

- hausgebeiztem lachs

3 Stück 8,90 
6 Stück 17,50

Montaditos



Alioli con Pan
Brotkorb mit aioli

6,50

PanBrot

Pan tastado con Alioli
Spanisches knoblauchbrot

5,90

Pan
Brotkorb

3,90

Kalte TapasTeller 
Queso Variado

Käseauswahl (Kuh, Schaf und Ziege)
20,90

Jamón y Embutidos
gemischte platte mit spanischen Wurst- 

und Schinkenspezialitäten
19,90

Jamón, Embutidos y Quesos
 Schinken-, Wurst- und Käsevariationen 

dazu Artischocken
21,90

Teller 

extra dip:
1,00



Kalte Tapas
Aceitunas

Spanische Olivenvariation
5,50

Dátiles con Queso
Riesendatteln mit Frischkäse

8,50

Manchego curado
Käse aus Schafsmilch (6 Monate gereift)

8,50

Vegetarisch

Veg
etar
isch

Alcachofas Marinadas
marinierte Artischocken

7,50

Piquillos al Horno
marinierte Ofenpaprika

6,50

Berenjenas con Yogurt
Gegrillte Auberginen, mariniert in 

aromatischen Gewürzen, serviert auf 
einem erfrischenden Joghurtbett

7,50

Jamón Gran Aragón 
Ein Schinken mit großer Tradition in 

Spanien. Mindestens 12 Monate 
luftgetrocknet. Hergestellt aus Keulen 

von Spanischen Schweinen, 
Reifung in min. 800m Höhe

9,90

Pincho de Piparras
Spieß mit Sardellen, Oliven und Peperoni

6,50

Crema de Atún
hausgemachte Thunfischcrème mit Kapern, 

Knoblauch und roten Zwiebeln
6,00

Carne & Pez

Carne & Pez



VegetarischWarme Tapas
Tortilla Española

hausgemachtes spanisches 
Kartoffelomelett

8,50

Pimientos de Padrón
kleine grüne Paprikaschoten 

mit Meersalz
8,50

Falafel
Falafel mit Minzjoghurt

7,50

Papas arrugadas
kleine kanarische 

Salzkrustenkartoffeln 
mit Mojo Rojo und Mojo Verde

8,50

Champiñones al Ajillo
Champignons mit Kräutern 

und Knoblauch
8,50

Queso de Oveja 
al Horno

warmer Schafskäse aus dem Ofen
9,50

Berenjena con Miel
Knusprig gebratene Auberginenscheiben, 

verfeinert mit einem Hauch von süßem Honig. 
8,50 

Verduras a 
la Parilla

Frisches, saisonales Gemüse, schonend 
gegrillt. Verfeinert mit einem Hauch 

Olivenöl und mediterranen Kräutern
8,50

Queso de Cabra 
Gratinierter Ziegenkäse 
mit Rosmarin und Honig

8,50

Alcachofas asadas 
Zart gegrillte Artischocken, verfeinert mit 

würziger Paprika-Salsa
7,50



Pincho de pollo
Hähnchenspieße mit Gemüse

9,90

Albóndigas en 
salsa de tomate

hausgemachte Rinderhackbällchen 
in Tomatensauce

8,50

Dátiles con Bacon
Riesendatteln (Medjool) 

im Speckmantel
9,90

Ternera con verduras
Rinderwürfel mit Kartoffeln, 

Zwiebeln und Pilzen
12,90

CarneWarme Tapas
Hígado de Pollo

gebratene Hähnchenleber
9,90

Chorizo
Chorizo-Paprika-Wurst 

mit Kartoffeln
9,90

Bulgur-Kloß
gefüllt mit lammfleisch, 

Zwiebeln und Pinienkernen
9,50

Caldereta de Cordero
Herzhafter Lammeintopf nach 

traditioneller Art
11,90

Gambas al Alioli 
Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl

10,90

Calamares con Alioli
Patagonischer Tintenfisch, gegrillt 

oder frittiert, mit Zitrone
10,90

Pez
 Boquerones Fritos 

frittierte Sardinen
9,90

             Pez Mantequilla
                                   con Verduras

Fisch des Tages mit Gemüse
12,90



HauptgerichteP latos Principales
Cordero Estofado

geschmorrte Lammkeule mit 
Kartoffeln und einem 

gemischten Salat
32,90

Rindermedaillons
Medaillons mit Champignons 

und Pommes
33,90

Gambas a la Plancha
 (8/12)

Blacktiger-Garnelen vom Grill 
mit Aioli und Brot

21,50 für 1 Person
19,50 pro Person ab 2 Personen

Bulgur Kloß
gefüllt mit lammfleisch, 

Zwiebeln und Pinienkernen, 
dazu gemischter Salat

28,90

Paella Pez
Reis mit Fischfilet, Meeresfrüchten 

und Garnelen
25,40 p. P.

PaellaPaella
ab 2 Personen

Paella Carne
Reis mit verschiedenen 

Fleischsorten
25,40 p. P.

Paella Mixta
Reis mit Hähnchen, Meeresfrüchten 

und Garnelen
23,40 p. P.

Paella Veggie
Reis mit leckerem Gemüse

21,00 p. P.



PostreDessert
Crème 

Catalane
Zartcremige Vanillecreme, 

serviert mit einer knusprigen, 
karamellisierten Zuckerschicht

7,50

Schokoladen-Soufflé 
mit Eis

Fluffiges Schokoladensoufflé 
mit einem warmen,Flüssigen Kern

 aus Zartbitterschokolade, serviert
 mit einer Kugel cremigem Vanilleeis

8,50

Genuss verschenken – 
mit unseren Restaurant-Gutscheinen! 

Auf der Suche nach dem perfekten Geschenk? 
Bei uns im Restaurant erhalten Sie auch Gutscheine! 

Verschenken Sie unvergessliche Genussmomente – 
egal ob für ein romantisches Dinner, 
einen geselligen Abend mit Freunden 

oder ein besonderes Festessen.

www.caldero.de Tel.: 0441 - 99 93 57 42


