


Caldero
Hähnchenspiesse, Hackbällchen, 

Garnelen, Datteln im Speckmantel, 
Pimientos de Padrón, kanarische 

Salzkrustenkartoffeln, Serranoschinken 
und ein kleiner Salat

26,90 für 1 Person 
25,90 pro Person ab 2 Personen

Pez
Garnelen, gebratene Calamari, 

frittierte Sardellen, Pimientos de Padrón, 
kanarische Salzkrustenkartoffeln, 
Fisch des Tages und ein kleiner Salat

30,90 für 1 Person 

29,90 pro Person ab 2 Personen

Caliente  Vegetariano
Pimientos de Padrón, kanarische 

Salzkrustenkartoffeln, Champignons, 
Falafel mit Minzjoghurt, warmer Fetakäse, 

gegrilltes Gemüse, Tortilla 
und ein kleiner Salat

26,90 für 1 Person 
25,90 pro Person bei 2 Personen

Caliente  Vegano
Pimientos de Padrón, kanarische 

Salzkrustenkartoffeln, Falafel mit Mojo Verde, 
gegrilltes Gemüse, marinierte Artischocken, 

gebratene Pilze, marinierte Ofenpaprika 
und ein kleiner Salat

23,90 für 1 Person 
22,90 pro Person ab 2 Personen

PLATOS DE TAPAS
Tapasplatten



- ziegenkäse & Walnuss
- manchego-Käse

- serranoschinken

wahlweise mit:

- tortilla
- chorizo

- hausgebeiztem lachs

3 Stück 8,90  / 6 Stück 17,50

MONTADITOS
Bruschetta

PAN
Brot

Alioli con Pan
Brotkorb mit aioli

6,50

Pan tastado con Alioli
Spanisches knoblauchbrot

5,90

Pan
Brotkorb

3,90

extra dip:
1,50

Montaditos

Queso
Gemischter Salat mit karamellisiertem 
Ziegenkäse, Walnüssen, Honig und Apfel

18,90

Pollo
gemischter Salat mit Hähnchenspiess

18,90

Champiñones
Gemischter Salat mit gebratenen 

Champignons oder Fetakäse
17,90

zu allen salaten reichen wir brot!

Caesar
Romanasalat mit Parmesan 

& Croutons 
14,90

- mit Hähnchenspiess 19,90
- mit 3 Gambas 19,90

- mit Champignons 17,90

ENSALADAS
Salate

Beilagensalat
Gemischter Salat

6,50



KALTE TAPAS
Teller 

Queso Variado
Käseauswahl (Kuh, Schaf und Ziege)

20,90

Jamón y Embutidos
gemischte platte mit spanischen Wurst- 

und Schinkenspezialitäten

19,90

Jamón, Embutidos y Quesos
 Schinken-, Wurst- und Käsevariationen 

dazu Artischocken

22,90

KALTE TAPAS

Aceitunas
Spanische Olivenvariation

6,50

Dátiles con Queso
Riesendatteln mit Frischkäse

8,50

Manchego curado
Käse aus Schafsmilch (6 Monate gereift)

8,50

Vegetarisch

Alcachofas Marinadas
marinierte Artischocken

7,50

Piquillos al Horno
marinierte Ofenpaprika

6,50

Berenjenas con Yogurt
pürierte Auberginen, mariniert in 

aromatischen Gewürzen, serviert auf 
einem erfrischenden Joghurtbett

mit sesamsosse
7,50



Jamón Gran Aragón 

Ein Schinken mit grosser Tradition in 
Spanien. Mindestens 12 Monate 

luftgetrocknet. Hergestellt aus Keulen 
von Spanischen Schweinen, 
Reifung in min. 800m Höhe

9,90

Pincho de Piparras

Spiess mit Sardellen, Oliven und Peperoni
7,50

Crema de Atún

hausgemachte Thunfischcrème mit Ka-
pern, Knoblauch und roten Zwiebeln

7,00

Carne & Pez

Vegetarisch
WARME TAPAS

Tortilla Española

hausgemachtes spanisches 
Kartoffelomelett

8,50

Pimientos de Padrón

kleine grüne Paprikaschoten 
mit Meersalz

8,50

Falafel

Falafel mit Minzjoghurt
7,50

Papas arrugadas

kleine kanarische 
Salzkrustenkartoffeln 

mit Mojo Rojo und Mojo Verde
8,50

Champiñones al Ajillo

Champignons mit Kräutern 
und Knoblauch

8,50

Queso de Oveja al Horno

warmer Schafskäse aus dem Ofen
9,50

Berenjena con Miel

Knusprig gebratene Auberginenscheiben, 
verfeinert mit einem Hauch von süssem Honig. 

9,50 

Verduras a la Parilla

Frisches, saisonales Gemüse, schonend 
gegrillt. Verfeinert mit einem Hauch 

Olivenöl und mediterranen Kräutern
8,50

Queso de Cabra 

Gratinierter Ziegenkäse 
mit Rosmarin und Honig

8,50

Alcachofas asadas 

Zart gegrillte Artischocken, verfeinert 
mit würziger Paprika-Salsa

7,50



HAUPTGERICHTEPlatos
Cordero Estofado

geschmorrte Lammkeule mit 
Kartoffeln und einem 

gemischten Salat
33,90

Rindermedaillons

Medaillons mit Champignons 
und Pommes

34,90

Gambas a la Plancha  (8/12)

Blacktiger-Garnelen vom Grill 
mit Aioli und Brot

21,50 für 1 Person
19,50 pro Person ab 2 Personen

Bulgur Kloss

gefüllt mit lammfleisch, 
Zwiebeln und Pinienkernen, 

dazu gemischter Salat
29,90

Paella Pez

Reis mit Fischfilet, Meeresfrüchten 
und Garnelen

25,40 p. P.

PAELLA
ab 2 Personen

Paella Carne

Reis mit verschiedenen 
Fleischsorten

25,40 p. P.

Paella Mixta

Reis mit Hähnchen, Meeresfrüchten 
und Garnelen

24,40 p. P.

Paella
Paella Veggie

Reis mit leckerem Gemüse
21,00 p. P.

Carne 
WARME TAPAS

pincho de pollo

Hähnchenspiesse mit Gemüse
9,90

Albóndigas en salsa de tomate

hausgemachte Rinderhackbällchen
in Tomatensauce

8,50

Dátiles con Bacon

Riesendatteln (Medjool) im Speckmantel
9,90

Ternera con verduras

Rinderwürfel mit Kartoffeln,
Zwiebeln und Pilzen

13,90

Hígado de Pollo

gebratene Hähnchenleber
9,90

Chorizo

Chorizo-Paprika-Wurst mit Kartoffeln
9,90

Bulgur-Kloss

gefüllt mit lammfleisch,
Zwiebeln und Pinienkernen

9,50 

Caldereta de Cordero

Herzhafter Lammeintopf nach
traditioneller Art

13,90

Pez
Gambas al Alioli

Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl
10,90

Calamares con Alioli
Patagonischer Tintenfisch, gegrillt

oder frittiert, mit Zitrone
11,90

Boquerones Fritos
frittierte Sardinen

9,90

Pez Mantequilla
con Verduras

Fisch des Tages mit Gemüse
13,90



DESSERT

Crème 
Catalane

Zartcremige Vanillecreme, 
serviert mit einer knusprigen, 

karamellisierten Zuckerschicht
7,50

Schokoladen-Soufflé 
mit Eis

Fluffiges Schokoladensoufflé 
mit einem warmen,Flüssigen Kern

 aus Zartbitterschokolade, serviert
 mit einer Kugel cremigem Vanilleeis

9,50

Postre

Folge uns gerne
auf Instagram!

Schokoladen-
           Soufflé

Creme Catalane



Café Crema	 5,50 €

Cappuccino	 5,90 €

Espresso	 3,90 €

doppelter Espresso	 5,50 €

Espresso Macchiato	 4,90 €

Selters Wasser	 0,25 l 4,20 €
classic, leicht oder Medium	 0,75 l 7,50 €

Pepsi	 0,3 l 4,20 €
Normal, Light	 0,5 l 6,90 €

Mirinda	 0,3 l 4,20 €
	 0,5 l 6,90 €

7-Up	 0,3 l 4,20 €
	 0,5 l 6,90 €

Spezi	 0,3 l 4,20 € 
	 0,5 l 6,90 €

HEISSgetränke
Latte Macchiato	 5,90 €

Milchkaffee	 5,90 €

Tee von Heinrich Ahlers	 5,90 €
- Earl Grey
- Ostfriesen-Schwarztee
- Grüner Tee 
- Sanddorn-Holunderblüten
- Kräutertee

SOFTIES
Bionade	 0,33 l 4,90 €
Holunder

Cucumis	 0,33 l 4,90 €
gurkenlimonade

Vitamalz	 0,33 l 3,90 €

Säfte & Nektare	 0,3 l 4,20 €
Apfel-, Orangen-, Grapefruit-,	 0,5 l 7,50 €
Traubensaft, Pfirsich-, Maracuja-, 
Kirsch-, Bananen-, oder Rhabarbernektar

 Alle Säfte auch als 
Schorlen erhältlich!

Bitter Lemon	 0,2 l 4,90 €
      

Ginger Ale	 0,2 l 4,90 €
      

Pink Grapefruit	 0,2 l 4,90 €
      

Tonic Water	 0,2 l 4,90 €
      

Soda Water	 0,2 l 4,90 €

GOLDBERGtonic Classico	 Glas 7,90 €
mit Rotwein, Weinbrand	K araffe 33,90 € 
und Früchten
      

Blanco	 Glas 7,90 €
mit weisswein, Sekt,	K araffe 33,90 €
Likör 43 und früchten
      

Rose	 Glas 7,90 €
mit Rosewein, Sekt,	K araffe 33,90 €
Likör 43 und früchten        

SANGRIA

jever Pilsener	 0,3 l 4,20 €
	 0,5 l 6,90 €

radeberger Pilsener	 0,3 l 4,20 €
	 0,5 l 6,90 €

alster	 0,3 l 4,20 €
	 0,5 l 6,90 €

hövels	 0,3 l 5,20 €
	 0,5 l 7,50 €

estrella damm	 0,3 l 4,20 €
	 0,5 l 6,90 €

BIER

vom Fass
schöfferhofer
naturtrüb, dunkel
oder alkoholfrei	 0,5 l 6,50 €

köstritzer
schwarzbier
naturtrüb oder dunkel	 0,33 l 5,50 €

san miguel
naturtrüb oder dunkel	 0,33 l 5,50 €

jever fun
alkoholfrei	 0,33 l 4,50 €

Flasche

auch alkoholfrei 

erhältlich!



COCKTAILSShake it!
Caldero
Pampero Rum, Karamell, Sahne, 
Maracujasaft, Mangosaft	 10,90 € 

Piña Colada
Bacardi Superior, Kokos, 
Sahne, Ananassaft	 10,90 €

Swimming pool
9 Mile Vodka, Blue Curaçao, 
Kokos, Sahne, Ananassaft	 9,90 €

Long Island Iced Tea
9 Mile Vodka, Bacardi Superior, Tequila, 
Cointreau, Bombay Sapphire, Coca Cola, 
Zitronen-, Orangensaft, Zucker	 11,90 €

Cuba Libre
Havana Club, Limette, Coca-Cola	 9,90 €

Caipirinha
Cachaça, Limette, Limettensaft, 
Rohrzucker	 9,90 €

Sex on the Beach
Absolut Vodka, Pepino Peach, 
Pfirsichnektar, Cranberry-, 
und Orangensaft	 9,90 €
 

Gin Fizz
Bombay Sapphire, Zitrone, Soda, 
Zitronenscheibe, Minze	 9,90 € 

White Russian
Absolut Vodka, Kaffeelikör, Sahne	 10,90 € 

Cosmopolitan
Absolut Vodka, Triple Sec, 
Cranberrynektar, Limettensaft	 9,90 € 

Mai Tai
Weisser und brauner Rum, Triple Sec, 
Orangen-, und Ananassaft, Limetten-, 
und Mandelsirup	 11,90 €

Moscow Mule
Absolut Vodka, Ginger Beer, 
Limette, Gurke	 9,90 €

Skinny Bitch
Absolut Vodka, Goldberg 
Soda Water, Limette	 9,90 €

mojito
havana club, minze, 
crushed ice, Limette	 9,90 €  

MOCKTAIL

Virgin Colada
Kokos, Sahne, Ananassaft	 8,90 €

Ipanema
Goldberg Ginger Ale, Limettensaft, 
Rohrzucker, Limette	 7,90 €

Nojito
Soda, Limettensaft, Rohrzucker, 
Limette, Minze	 7,90 €

Hugolino
Holunderblütensirup, Goldberg 
Ginger Ale, Minze	 0,2 l   8,90 €

Virgin Cosmopolitan
Bitter Aperitiv, Maracujasirup, 
Cranberrynektar, Zitronenlimonade	 0,2 l   8,50 €

virgin Spritz
spritz, Prosecco, Soda, Orange		 0,2 l 8,90 €

APERITIV
alkoholfrei

Shirley Temple
Goldberg Ginger Ale, Grenadine, 
Lemon & Lime	 7,90 €

Baby Belle
Ananas- und Orangensaft, Soda, 
Limejuice, Grenadine	 7,50 €

Caldero Spritz
Orangensaft, Bittersirup, soda	 0,2 l   8,90 €

Ginger Basil Smash
Ginger Beer, Grapefruitsaft, 
Zuckersirup, Basilikum	 0,2 l   8,50 €

virgin berry
lillet Blanc, Goldberg 
Wild berry		 0,2 l   8,50 €

alkoholfrei



Vilarnau cava Brut	 0,1 l 5,50 €
Bodega Gonzales Byass,	 0,2 l 9,90 €
D.O. Catalunya	 0,75 fl. 32,50 €

Hugo
Holunderblütensirup, 
Prosecco, Soda, Minze	 0,2 l 8,90 € 

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, 
Soda, Orange	 0,2 l 8,90 €

Lillet Wildberry
lillet Blanc, Goldberg 
Wild berry	 0,2 l   8,50 €

Paloma
Tequila, Goldberg Pink 
grapefruit, Lime Juice	 0,2 l 8,50 €

Port-Tonic
White Port, Goldberg 
Tonic Water, Limette	 0,2 l 8,90 €

Presidential
erstklassiger Portwein 
für Geniesser	 5 cl 5,50 €

Campari Orange
Campari mit orangensaft	 0,2 l 8,90 €

APERITIV

Rebujito
Tio pepe Sherry, Sprite, 
Limette, Minze	 0,2 l 8,90 €

Rosato Mio
Ramazzotti Aperitivo Rosato, 
Prosecco, Basilikum	 0,2 l   8,90 €

Jameson Ginger
Jameson Whisky, Goldberg 
Ginger Ale, Limette	 0,2 l   8,90 €

Gin Mule
Bombay gin, Goldberg Ginger Beer, 
Limettensaft, Gurke	 0,2 l   8,90 €

Hierbas Tunel Mezcladas
medium oder dry	 2 cl 3,50 €

Pernod	 2 cl 3,50 €

Licor 43	 2 cl 3,50 €

Ramazzotti	 2 cl 4,00 €

Jägermeister	 2 cl 3,50 €

Averna	 2 cl 4,00 €

Sambuca il Santo Weiss	 2 cl 3,50 €

Baileys	 4 cl 4,50 €

Salitos Tequila Silver / Gold	 2 cl 3,50 €

Grappa Roner
„La Delicata“ weiss	 2 cl 4,50 €

Grappa Roner
„La oro“ im Barrique / gold	 2 cl 4,50 €

Birkenhof Brennerei
aus dem Westerwald	 2 cl 4,50 €

Williams Birne, Alte Himbeere,
Haselnuss, marille

DIGESTIF

OBSTLER



Havana Club
3 Jahre, KUba	 4 cl 6,00 €

Plantation	 2 cl 5,90 €
20 Jahre, Barbados	 4 cl 11,50 €

Botucal Reserva	 2 cl 4,50 €
12 jahre, Venezuela	 4 cl 8,50 €

Don Papa	 2 cl 5,90 €
7 jahre, Philippinen	 4 cl 11,50 €

Osborne 103 Reserve	 2 cl 4,50 €

Cardenal Mendoza	 2 cl 5,00 €

Carlos I	 2 cl 6,00 €

Brokers London dry gin	 4 cl 5,90 €

Bombay Sapphire 
London dry gin	 4 cl 6,20 €

Roku japanese 
craft dry gin	 4 cl 8,00 €

	
Ferdinand Saar 
dry gin	 4 cl 10,00 €

Luv & Lee HANSEATIC
DRY GIN	 4 cl 7,50 €

Jim Beam	 4 cl 5,80 €

Jack Daniels	 4 cl 6,00 €

Jameson Irish Whisky	 4 cl 6,00 €

The Glenlivet	 4 cl 8,50 €

Caol Ila	 4 cl  8,50 €

Bushmills	 4 cl 7,50 €

Absolut	 2 cl 3,50 €
	 4 cl 6,00 €

Belvedere	 2 cl 5,00 €
	 4 cl 8,50 €

RUM GIN

BRANDY

VODKAWHISKY

Genuss verschenken?
Die schönsten Geschenke sind gemeinsame Momente. 

Mit einem Gutschein vom Caldero verschenkst du nicht nur ein Essen, 
sondern Zeit, Genuss und unvergessliche Augenblicke.

Gutscheine erhältst du direkt bei uns im Restaurant 
oder online auf www.caldero.de.



SPECIALS




